DOTTEGA

LA—

INSALATA E CRUDO

VITELLO TONNATO / 17.80

Diinn geschnittenes Kalbfleisch mit
Thunfischsauce, Rucola und Apfelkapern

Thinly sliced veal with tuna sauce,
rocket salad and apple capers

MELONE & PROSCIUTTO / 16.80
mit Prosciutto di Parma, Basilikum,
Beeren und Aceto di Modena
with prosciutto di parma, basil,
berries and aceto di modena

INSALATA ESTIVA / 14.80
Pfirsich, gerdstete Piemonteser
Haselnisse, Tomaten und Brokkoli
Mixed salad with peach, roasted ,,piemonteser®
hazelnuts, tomatoes and broccoli

INSALATA POMODORO / 11.80
mit Tomaten, Rucola und Basilikum
with tomatoes, rocket salad and basil

AFFETATTI MISTI /150¢g /17.80
Apero-Plattli mit italienischem
Trockenfleisch und Kése
Italian Style Plate

MOZZARELLA

Ergdnzen Sie Ihr Gericht mit unserer Auswahl an feinster Mozzarella.
Complement your dish with our selection of the finest mozzarella.

MOZZARELLA DI BUFALA /125g / 5.80

BUFFEL MOZZARELLA (cH) / 125g / 5.60

BURRATINA GIOIELLA / 125¢g / 610

PASTE LA BOTTEGA

ORECCHIETTE CINQUE P / 17.20
mit Tomaten, Rahm, Parmesan, Pfeffer und Petersilie
with tomatoes, cream, parmesan, pepper and parsley

SPAGHETTI ALLA CARBONARA /18.50
mit Speck, Rahm, Parmesan und Petersilie
served with bacon, cream, parmesan and parsley

GARGANELLI CON RAGU ALLA BOLOGNESE / 18.50
mit Rinds-Bolognese und Petersilie
served with beef bolognaise and parsley

MACCHERONI ALL’ ARRABBIATA / 17.50
mit Tomaten, Basilikum und Peperoncini
served with tomatoes, basil and peperoncini

PIZZA

PIZZA CAMPANA / 17.50
Tomaten und Mozzarella di Bufala
Tomatoes and bufala mozzarella

PARMA & RUCOLA /18.90
Tomaten, Mozzarella, Rucola,
Rohschinken und Parmesan
Tomatoes, mozzarella, rocket salad, prosciutto and parmesan

VEGETARIANA /18.20
Tomaten, Mozzarella und Ofengemise
Tomatoes, mozzarella and oven vegetables

PIATTI DI STAGIONE

TAGLIOLINI / 25.50
mit Black Tiger Crevetten, Peperoncini, Knoblauch,
Olivendl und Petersilie

Tagliolini with black tiger prawns, peperoncini, garlic, olive oil and parsley

PASTE FATTE IN CASA

Serviert mit Salbeibutter oder einer Sauce nach Wahl
Served with sage butter or a sauce of choice

RAVIOLI / 20.80

Hausgemachte Ravioli (Tagesangebot)
Homemade ravioli

TORTELLI / 25.20
Handgemachte Tortelli (Tagesangebot)
Handmade mezzelune ravioli

GNOCCHI /17.80
Kartoffel-Gnocchi
Potato gnocchi

TAGLIOLINI | PAPPARDELLE | TAGLIATELLE / 19.20
Hausgemachte Teigwaren (Tagesangebot)
Homemade pasta

Allergene und Intoleranzen
Diesbezlglich bitten wir Sie, sich bei unseren
Mitarbeitenden zu informieren.

Deklaration Herkunft / Declaration of origin
Rind: Schweiz/Italien | Schwein: Schweiz /Italien | Kalb: Schweiz
Poulet: Schweiz | Rauchlachs: NO/SCHO Zucht
Crevetten: Vietnam/Zucht | Thunfisch: FAO 34/87/81/51/77

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / All prices in CHF including VAT



CHAMPAGNER

POL ROGER (FR)
BRUT RESERVE

1d116.00

POL ROGER (FR)
BRUT ROSE 2008
1d118.00

PROSECCO

JELMOLI PROSECCO (IT)
SUPERIORE DI VALDOBBIADENE, BIO,
DOCG
1dl11.00/75d1 69.00

WEISSWEINE

PINOT GRIGIO CONTI ATTEMS (IT)
FRIULI DOC
1d17.50/75dl 52.50

BLANGE ARNEIS LANGHE (IT)
CERETTO DOC

1d1 8.00/75dl 56.00

POMINO BIANCO (IT)
MACHESI DI FRESCOBALDI DOC
1dl7.50/75dl 52.50

SOFTGETRANKE

SAN PELLEGRINO MIT KOHLENSAURE
5d16.00/2,5d14.50

ACQUA PANNA OHNE KOHLENSAURE
5d16.00/2,5d14.50

COCA COLA, FANTA, ICE TEE,
RIVELLA, SHORLEY
3,3d15.00

SAN PELLEGRINO ARANCIATA DOLCE
2d15.00

SAN PELLEGRINO CHINOTTO
2d15.00

SCHWEPPES TONIC / BITTER LEMON
2dl5.00

COCKTAIL

CAMPARI ORANGE
Campari, Frischer Orangensaft
12.50

HUGO
Prosecco, Holunderblutensirup,
Mineralwasser, Limette,
Pfefferminze, Eiswurfel
12.50

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, Mineralwasser,
Eiswirfel, Orangenscheibe
14.50

FRISCHGEPRESSTE
SAFTE

ORANGENSAFT 2d1 6.20/3dl7.50

FRISCHE FRUCHTSAFTE
NACH TAGESANGEBOT
2d16.80/3d18.50

ROSEWEINE

PRIMITIVO ROSATO (IT)
SALENTO IGP
1dl7.00/75dl 49.00

TEEKANNE

VERSCHIEDENE SORTEN 4.80

SPIRITUOSEN

BRANDY VECCIA ROMAGNA
RISERVA 40% VOL.
2c¢19.00

GRAPPA DI BRUNELLO GIOVANNE
FATTO 40% VOL.
2cl7.50

GRAPPA DI NEBIOLLO,
TRESOLITRE BERTA 44% VOL.
2¢l110.50

ROTWEINE

BARBERA D’ASTI (IT)
CAMP DU ROUSS COPPO DOCG
1d1 8.80/75dl 61.60

WEIN DER SAISON
1dl7.80/75dl 54.60

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST/
ALL PRICES IN CHF INCLUDING VAT

KAFFEE

ESPRESSO/RISTRETTO 4.10
DOPPIO ESPRESSO 6.00
ESPRESSO MACCHIATO 4.10
CAFFE CREMA 4.80
CAFFEE LATTE 540
CAPPUCCINO 540
LATTE MACCHIATO 6.80
ESPRESSO CORETTO
(MIT GRAPPA) 8.50

Alle Kaffees sind auch
koffeinfrei erhaltlich.

APERITIF

SAN BITTER (ALKOHOHL FREI)
1d1 6.00

MARTINI BIANCO 15% VOL.
4¢l7.80

CAMPARI 23% VOL.
4¢l7.80

LIKORE

LIMONCELLO 30% VOL.
4cl7.50

BIERE

PERONI NASTRO AZZURRO
3,3dl6.70

FELDSCHLOSSCHEN
3,3d1 6.00

FELDSCHLOSSCHEN ALKOHOLFREI
3,3dl5.50

GETRANKE






